
 

 

 

 

 

 

 

 

 
Lundi 14: Salade de betteraves rouges et de radis noir 

          Pot au feu 

          Fromage au choix 

          Crumble pomme - poire 

  

Mardi 15: Velouté au potiron 

 Tagliatelles au saumon 

 Cantal 

                            Ananas frais 

 

Mercredi 16: Quiche au fromage  

 Escalope de volaille 

 Poêlée de légumes 

                            Compote 

 

Jeudi 17: Salade coleslaw 

  Végétarien Nuggets de blé 

 Frites 

                            Yaourt vanille                  

  

Vendredi 18: REPAS DE NOËL 

                            Mini buns aux escargots 

 Aumônière de Saint Jacques à la fondue de poireaux 

 Filet mignon de veau sauce forestière 

                            Risotto au foie gras et pointes d’asperges vertes 

 Fol Epi roulé 

                            Chalet chocolat, crème anglaise 
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